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osteria e cucina



Crostini alle verdice
Proseiutlo dolee al laglicre
Salumi tradisionali
Delesione di formaggi misti
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=~ Lenoslre minestre, tulle falle o tizale a mano.

Cappelletti in brodo
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Grocchi allo squacquerone ¢ weolu

Spaghetti alle exudaiole

<~ Lenostre cami alla brace...c non solo
Siletto alle griglia (all'Ry)
Feantin ollrigha (oPhy
Contoto ol igh (olhy
Jagliata di costala (all hg)
Jagliata di Bisonte (all hg)
Opiedini di filetto alla Siresia
Grigliata mista di carne
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di filelto servito con pane tostato.

Provola e tomine alla griglia (con prosciatio dolee di Parma)
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Deortichina difiletlo (all acclo balsamico, pepe verde e ucala)
Carpaceio di filetto alsale deiPapi delle saline di Cordia

Filetto alla tartara
Galletto wwspante con patate

~ Lo verdure
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