osteria e cucina



= Janto per cominciare..
Crostint alle verdure
Prosciutio dolee al tagliere
Salumi tradizionali
Oelesione di formaggi misti

< Lo nostre minestre, tutte fatte o tizate @ mano
Cappelletti in brodo
Pussatelli in brodo
Sagliatielle alla Sicesia
Fappardelle ai funghi poreini
Otrossapreli al xagiv di Verdure
Otrossapreli al wagiv disalsiceia e e coste di maiale
Jortelloni pera e gorgongola
Ravioli al pomodoro e formaggio di fossa
Ynocehi al pomodoro e ricotla salata
Prsta e coci

<> Lo nostre carni alla brace...c non solo

it alegrigl (et
Siorentina alla griglia (
Jagliata di costata (all
Sagliata di bisonte (all
piedini di filetto alla Sixesia
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Siresia burger (Ramburger di filetto sexvito con pane tostato
alsesamo del pani© cio Sellini e patate al forno)

Provola e tomino alla griglia (con prosciatto dolie di Farma)

<> Lo allre nostre carnic e nonsolo..

Siletto di manzo ai careiofi

Scortichino di [iletlo (alluceto balsamico, pepe terde o wucola)

Carpaceio di filetto alsale dei Fupi delle saline di Cervia

Filetto alla tartara (allRg)

Yalletto wuspante con patate

Coniglio alla contadina con patate

Baceale con patate

—— S)/@deu/uz/

< Lo lweric della Sitesia
Jorda all cioceolato
Jorda della nonna
Creme caramel

ZDuppa inglese
Mascarpane

g)e/uv ubriaca
Dobetlo

< DPada
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